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I NOSTRI FRITTI

DRINKS

DA CONDIVIDERE

FRITTO MISTO
Una selezione dei nostri fritti più amati: crocchè di patate dorati, arancini croccanti,
stick di mozzarella filanti e le patatine chips con dipping strips irresistibili | 12

PATATINE MIX
Le nostre croccanti patatine chips accompagnate dalle irresistibili dipping strips | 9

PATATINE E CROCCHÈ
Patatine chips, dipping strips e crocchè di patate dorati e filanti | 9

PATATINE E ARANCINI
Patatine chips, patate dipping strips e due arancini croccanti fuori e morbidi dentro | 9

PATATINE E MOZZARELLA STICKS
Patatine chips, dipping strips e stick di mozzarella croccanti e filanti al morso | 9

PATATINE E VERDURE
Patatine chips, dipping strips e verdure in crosta croccante, leggere e sfiziose | 9

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol e soda

per un gusto fresco e vivace | 8

HUGO SPRITZ
Prosecco, sambuco e soda

per un sorso leggero e profumato | 8

LIMONCELLO SPRITZ
Prosecco, limoncello e soda

per una freschezza di gusto | 8

Il modo più fresco per accompagnare il tuo fritto!

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%



Goditi un drink e un fritto in compagnia!



TARTUFI 
Una pizza unica che unisce sapori freschi e profumati: scaglie di tartufo nero, 

pomodoro del nostro territorio, olio EVO e stracciatella di burrata pugliese
per un risultato ricco e irresistibile* | 26

CACIO E PEPE TARTUFATA 
La nostra versione “gourmet” della Cacio e Pepe: mozzarella fior di latte, 

Pecorino Romano DOP, grani di pepe nero e scaglie di tartufo nero condite 
con olio EVO per una pizza profumata e sorprendentemente cremosa* | 26

TARTUFI COLLECTION
IL PROFUMO DEL TARTUFO INCONTRA L’ARTE DELLA PIZZA

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%



DELIZIA AL TARTUFO BIANCO 
Un omaggio al tartufo bianco del nostro territorio. 

Crema al tartufo, mozzarella fior di latte, funghi porcini, guanciale croccante 
e un tocco di miele al tartufo per un equilibrio di sapori ricco e avvolgente.

Servita con basilico fresco* | 26

PATANEGRA 
Una pizza che valorizza il prosciutto 100% Iberico Puro Bellota,

considerato tra i più pregiati al mondo. Pomodoro del nostro territorio, 
mozzarella fior di latte italiana e basilico fresco creano un equilibrio di sapori 

intenso e raffinato. Servita con olio al tartufo bianco* | 28

TARTUFI COLLECTION
IL PROFUMO DEL TARTUFO INCONTRA L’ARTE DELLA PIZZA



Per chi vuole la vera Esperienza Italiana 
 

Si inizia con il nostro Fritto misto, leggero e irresistibile.
 

Il centro dell’esperienza è la scelta della Pizze al Tartufo, 
le più apprezzate del nostro menu:

Tartufi
la nostra amata interpretazione al tartufo nero, 

la più scelta dai nostri clienti. 
 

Delizia al Tartufo Bianco
famosa per l’equilibrio tra crema al tartufo bianco,

porcini e guanciale croccante.
 

Cacio e Pepe Tartufata
un classico che crea dipendenza,

arricchito da una pioggia di cacio e tartufo nero.
 

Patanegra
la scelta più esclusiva, con prosciutto iberico Puro Bellota

e finitura al tartufo bianco.

A chiudere, due dessert per un finale morbido e dolce.
 

Ultimo tocco: una selezione dei nostri amari,
per chiudere la serata nel modo giusto.

38pp

MISTERPIZZA EXPERIENCE
LA VERA ESPERIENZA ITALIANA

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%





SCEGLI IL TUO IMPASTO

Impasto Senza Glutine:
Da oltre 10 anni siamo specializzati nella pizza 
senza glutine perché crediamo che nessuno 
debba rinunciare al piacere di mangiare insieme.

Usiamo un mix di farine selezionate, 
36 ore di lievitazione e un forno dedicato,  
così da garantirti una pizza buonissima,
leggera e sicura al 100% | 1,5

Impasto al sesamo:
Farina di grano tenero tipo “0” unita 
al nostro lievito madre, oltre 36 ore di 
lievitazione naturale e una finitura con 
sesamo croccante: una base fragrante, 
leggera e ricca di carattere | 1,5

Impasto integrale
Farina di grano tenero integrale al 100%, 
lievito madre e oltre 36 ore di lievitazione 
naturale: una base ricca, profumata e 
sorprendentemente leggera | 1,5

Scegli l’impasto migliore per la tua pizza!



SCEGLI LA TUA MOZZARELLA

Burrata Pugliese
Vera Burrata Pugliese prodotta secondo
la tradizione, con latte e panna fresca.
Morbida e lucente, con cuore cremoso
di stracci freschi e panna.
Dolce, delicata e freschissima al palato | 3,5

Mozzarella di Bufala DOP 
Mozzarella di Bufala Campana DOP 
fatta con latte 100% campano | 2,5

Doppio Fior di latte 
Raddoppia il gusto aggiungendo doppia 
mozzarella fior di latte con latte 100% 
italiano | 1,5

Mozzarella Vegana 
Mozzarella vegana 100% vegetale

a base di olio di cocco.
Completamente senza latticini | 2

Mozzarella Senza Lattosio 
Mozzarella senza lattosio fresca e delicata

con latte 100% delattosato | 2

Scegli la migliore mozzarella per la tua pizza!



ECCELLENZE ITALIANE

UMBRA
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella fior di 

latte, salamini piccanti tradizionali, prosciutto cotto italiano,
salsiccia selezionata, wurstel e basilico verde fresco* | 14

consigliata con DOLOMITI ROSSA CHIANTI D.O.C.G.

AMATRICIANA
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella fior di latte,

guanciale croccante, cipolla rossa, pecorino romano DOP
e una spolverata di pepe nero* | 14

consigliata con DOLOMITI NON FILTRATA CHIANTI CLASSICO

SICILIANA
Bocconcini di mozzarella fior di latte, stracciatella di burrata 

pugliese, mortadella con pistacchi di Sicilia,
crema di pistacchio e granella croccante* | 14,5

CAMPANA
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella di bufala

campana DOP, rucola fresca, pomodorini rossi,
ciliegini freschi e grana a scaglie stagionato 24 mesi* | 12

consigliata con DOLOMITI 8 GRADI CHARDONNAY I.G.T.consigliata con DOLOMITI PILS PINOT GRIGIO D.O.C.

CALABRESE
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella fior di latte,

‘nduja calabrese piccante, funghi porcini e
basilico verde fresco* | 13

MOLISANA
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 

fior di latte, provola affumicata, salamini piccanti e basilico 
verde fresco* | 13

consigliata con DOLOMITI ROSSA PROSECCO D.O.C. consigliata con DOLOMITI ROSSA CHIANTI D.O.C.G

la più richiesta!
PUGLIESE
Burrata pugliese a crudo, pomodoro fresco 
del nostro territorio, mozzarella fior di latte, 
pomodorini gialli da giardino
e basilico verde fresco* | 16,5
consigliata con DOLOMITI PILS PINOT GRIGIO D.O.C.

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%



ECCELLENZE ITALIANE

Fatti guidare alla scoperta delle eccellenze dei prodotti italiani!

Scegliendo questa esperienza,
potrai iniziare con il nostro ANTIPASTO MISTO

poi una pizza a tua scelta tra le “ECCELLENZE ITALIANE”

per concludere concediti UN DOLCE dalla nostra carta
€24

a persona



LE SPECIALI

Hai mai provato la vera BURRATA PUGLIESE?
Aggiungila subito alla tua pizza!

CRUDO DI MAMELI
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella di bufala campana DOP,
fette sottili di prosciutto crudo, basilico verde fresco* | 12
consigliata con DOLOMITI PILS PINOT GRIGIO D.O.C.

4 MERAVIGLIE
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella 100% Fior di latte, prosciutto cotto italiano,
carciofini teneri, funghi champignon, olive nere, basilico verde fresco* | 11
consigliata con DOLOMITI NON FILTRATA CHIANTI D.O.C.G.

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte,
prosciutto cotto italiano, funghi di tipo champignon, basilico verde fresco* | 10,5
consigliata con DOLOMITI ROSSA PINOT GRIGIO D.O.C.

CHEESE LOVER
Bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte, fontina filante, gorgonzola cremoso DOP, 
grana a scaglie stagionato 16 mesi, basilico fresco* | 12
consigliata con DOLOMITI 8 GRADI CHARDONNAY I.G.T.

RUSTICA PICCANTE
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte,
salamino piccante tradizionale, basilico verde fresco* | 12
consigliata con DOLOMITI 8 GRADI CHARDONNAY I.G.T.

INFERNO
Pomodoro del nostro territorio, mozzarella
fior di latte, salamino piccante tradizionale,
nduja calabrese e basilico verde fresco* | 13
consigliata con DOLOMITI ROSSA PROSECCO D.O.C.

VERDURE
Pizza bianca con bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte, con verdure grigliate 
(melanzane, peperoni e zucchine) e basilico verde fresco* | 10
consigliata con DOLOMITI PILS CHARDONNAY I.G.T.

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%



Fatti guidare alla scoperta delle eccellenze dei prodotti italiani!

Scegliendo questa esperienza,
potrai iniziare con il nostro ANTIPASTO MISTO

poi una pizza a tua scelta tra le “ECCELLENZE ITALIANE”

per concludere concediti UN DOLCE dalla nostra carta
€21

a persona



LE CLASSICHE

Hai già provato la vera MOZZARELLA DI BUFALA?
Aggiungila subito alla tua pizza!

Hai mai provato il nostro IMPASTO INTEGRALE?
Chiedilo subito al nostro staff!

LA REGINA MARGHERITA
Pomodoro dal nostro territorio, mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini rossi 
ciliegini 100% italiani, olio EVO, basilico fresco, preparata come da tradizione* | 11
consigliata con DOLOMITI NON FILTRATA PINOT GRIGIO D.O.C.

PARTENOPEA
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte,
capperi, filetti di acciughe, origano profumato, basilico verde fresco* | 10
consigliata con DOLOMITI ROSSA CHIANTI D.O.C.G

LA PROSCIUTTO
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte,
prosciutto cotto italiano, basilico verde fresco* | 10
consigliata con DOLOMITI PILS PINOT GRIGIO D.O.C.

WURSTEL
Pomodoro del nostro territorio, bocconcini di mozzarella 100% Fior di latte,
wurstel, basilico verde fresco* | 9,5
consigliata con DOLOMITI PILS PINOT GRIGIO D.O.C.

MARINARA DEL VESUVIO
Pomodoro del nostro territorio, pomodorini rossi ciliegini freschi, aglio 100%
italiano, olive nere e filetti di acciughe dei nostri mari, basilico verde fresco* | 8,5
consigliata con DOLOMITI ROSSA CHIANTI CLASSICO

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%





Bevande

COCA COLA | 3,5

ACQUA | 2,5

SUCCHI DI FRUTTA | 3,5

SPRITE / FANTA | 3,5

BEVANDE

VINI

CHIANTI D.O.C.G.
Sentori di frutta rossa matura, violetta e spezie. Sorso asciutto e vellutato | 22

PINOT GRIGIO D.O.C.
Profumi di pera, mela verde e fiori bianchi. Gusto pulito, fresco e minerale | 24

PROSECCO D.O.C.
Note di mela verde, agrumi e fiori bianchi. Bollicina fine, fresco e fruttato. | 22

CHARDONNAY I.G.T.
Aromi di frutta tropicale e pesca. Al palato è morbido, rotondo e armonioso | 22

CHIANTI CLASSICO
Note di ciliegia, frutti rossi e spezie leggere. Classico ed equilibrato | 24

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%

BIRRE
BIRRA ALLA SPINA PEDAVENA
Birra Pils dal colore dorato e dal gusto
pieno ed aromatico - Alc 5,0% | 5

DOLOMITI PILS
Birra Pils Italiana, gusto rotondo ed elegante
note floreali e luppolate
Alc. 4,9% | 5

DOLOMITI 8 GRADI
Birra Doppio malto chiara di colore dorato
ambrato e dal gusto deciso ed equilibrato
Alc. 8% | 5,70

DOLOMITI NON FILTRATA
Birra Lager non filtrata, colore oro dal gusto
rotondo con note fruttate
Alc. 5,8% | 5,7 

DOLOMITI SENZA GLUTINE
Birra Lager dal colore chiaro e dalla schiuma
fine e compatta, equilibrata e fresca
Alc. 8% | 5,70

DOLOMITI ROSSA
Birra Rossa dal corpo strutturato ed equilibrato
con sentori di caramello e frutti di bosco
Alc. 6,7% | 5,70

DOLOMITI ALCOL FREE
Birra Lager morbida e delicata.
Prodotta in completa sicurezza
Alc. 0% | 5,70





COPPA AI LIMONI DI SORRENTO
Pan di Spagna inzuppato al succo di limone di Sorrento IGP,
crema alla vaniglia con salsa al limone, decorato con granella di pistacchi* | 6

TORTINO CALDO MELE E CANNELLA
Tortino caldo di mele e cannella con fondo di pasta frolla con burro.
Con frangipane alle mandorle e mele aromatizzate* | 6

TIRAMISÙ
Semifreddo di pan di Spagna al caffè, farcito con crema di mascarpone e uova, 
ricoperto di cacao. Il dolce italiano più famoso al mondo* | 6

RICOTTA E PERA
Morbidi biscotti alla nocciola farciti con crema alla ricotta e pere,
dal gusto delicato e avvolgente* | 6

TORTINO DAL CUORE CALDO
Tortino morbido con cuore caldo di cioccolato fondente,
preparato con zucchero a velo, uova e burro* | 6

DESSERT

MOKA CHOCO
Un dessert vegano, con pan di Spagna al caffè,
crema al caffè e vaniglia con gocce di cioccolato,
decorato con cacao e cioccolato fondente* | 6

il miglior modo per concludere!

*I piatti che presentano l’asterisco potrebbero essere preparati con prodotti congelati o abbattuti in base alla disponibilità. 
L’elenco completo degli allergeni presenti nei nostri piatti è disponibile su richiesta.

Prezzi espressi in euro. Servizio | 2,8.
Da mezzanotte in poi maggiorazione notturna 10%
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